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GRIMBERGEN BLONDE - BELGIO

Birra d'Abbazia ad alta fermentazione ottenuta da malti di orzo e
frumento. Al suo gusto ricco ed equilibrato, leggermente orientato al
dolce, si aggiunge un color oro acceso e una schiuma bianca, molto

densa e persistente.
Gradazione Alcolica 6,7 %
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GRIMBERGEN DOUBLE - BELGIO

Sorella della Grimbergen Blonde, la Double si contraddistingue per
un colore ambrato carico e un gusto ampio; caratteristiche derivanti
dalla miscela di diversi tipi di malto e dalla doppia fermentazione.

Gradazione Alcolica 6,5 %

HBE HOFBRAUHAUS MUNCHENER WEISSE - GERMANIA

La Weiss di "casa” dell'Oktoberfest. Ottenuta con il procedimento
dell'alta fermentazione, questa birra & a base di frumento, che le
dona l'inconfondibile aroma di pane fragrante; Il colore chiaro &
reso ambrato dai lieviti in sospensione, volutamente non filtrati. La
schiuma risulta particolarmente abbondante, fine e persistente.

Gradazione Alcolica 5,1 %
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GUINNESS ORIGINAL - IRLANDA

La Birra Scura per definizione. Prodotta con orzo lavorato con una
procedura unica che le conferisce il colore scuro, & caratterizzata anche
dal metodo di spillatura tramite carbo-azoto anziché anidride carbonica.
L'azoto non si disperde nel liquido rendendo la Guinness una birra
"ferma”, con meno bollicine e creando la caratteristica schiuma compatta.
Gradazione Alcolica 4,2 %
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CARLSBERG - DANIMARCA

Birra del segmento Lager a bassa fermentazione ottenuta da solo
malto d'orzo. Di colore giallo pagliering e schiuma fine, questa birra si
riconosce per il gusto leggero che non affatica il palato.

Gradazione Alcolica 5,0 %
PPl g T ), g F




