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FRANZISKANER WEISSBIER - GERMANIA

Una delle Weissbier pitl famose al mondo, la Franziskaner, prodotta dall'impiego di una larga
percentuale di frumento, si caratterizza per il gusto rinfrescante e medio dolce.

Il colore risulta molto opaco per via dei lieviti caratteristici delle Weiss che galleggiano invece di
andare a fondo; la schiuma ¢ di colore bianco, molto compatta e persistente.

Gradazione Alcolica 5 %
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I'BIRRINO CON PISTILLI DI ZAFFERANO BIO DI SANT'EGLE
Birra di raffinata semplicita, dal colore rosso zafferano dorato, si presenta con una schiuma fine e

persistente. I profumi sono freschi e immediati, caratterizzati da note di agrumi e fiori di macchia 75
Y \ mediterrane contornati dall'inconfondibile aroma dello zafferano, morbida al palato adatta a tutte 6’/
‘ \ B\ RR \ NO le occasioni puo accompagnarsi felicemente con antipasti, primi piatti e seitan. € 7
 FATTO A MANO CON @ Le materie prime provengono dall’Agriturismo Biologico Sant’Egle di Sorano. L'orzo ed il luppolo 0’00

sono coltivati naturalmente senza pesticidi ne concimi chimici.

sant egle

Gradazione Alcolica 7,2 %
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I'BIRRINO CON SPIRULINA BIO DI SANT'EGLE

Birra di raffinata semplicita, dal colore verde intenso, si presenta con una schiuma fine e persistente.
I profumi sono freschi e immediati, caratterizzati da note di agrumi e fiori di macchia mediterranea.
L'aroma della spirulina € assente ma ne contiene tutte le sue proprieta grazie all’infusione a freddo
(dry hopping), morbida al palato adatta a tutte le occasioni puo accompagnarsi felicemente con
antipasti, primi piatti e seitan. Le materie prime provengono dall’Agriturismo Biologico Sant’Egle di
Sorano. L'orzo ed il luppolo sono coltivati naturalmente senza pesticidi ne concimi chimici.
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Sant egle e

Gradazione Alcolica 7,2 %
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GUINNESS STOUT - IRLANDA
La Birra Scura per definizione. Prodotta con orzo lavorato con una procedura unica che le 0
conferisce il colore scuro, € caratterizzata dalla presenza di carbo-azoto al posto dell’anidride ’33 /

carbonica.
L'azoto non si disperde nel liquido, rendendo la Guinness una birra ferma, con meno bollicine e € 4 00
creando la caratteristica schiuma compatta. J

Gradazione Alcolica 4,2 %
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\%m Fl'(,"f BIRRIFICIO ANGELO PORETTI "CHIARA ORIGINALE” - ITALIA
- _ ﬂNBEL[I Chiara Originale e la primogenita del Birrificio Angelo Poretti.
La sua ricetta riflette rigorosamente i principi messi a punto per la produzione della prima
- P RET “cotta” nel 1877, ottenendo una Lager a bassa fermentazione dal corpo leggero, aspetto limpido
le_( e colore paglierino.
h —— ‘HLGANNa. palL 1877 . -
Gradazione Alcolica 5,5 %
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GATTI BIRRAI "META" - LOC. CASA GATTI, SORANO (GR)

La Meta e una birra artigianale chiara a bassa gradazione alcolica, rifermentata in bottiglia, non

GATTI BIRRAI

| filtrata e non pastorizzata, il cui orzo é seminato nell’Azienda agricola Case Gatti nel comune 0 3
di Sorano. La birra si presenta con un bel colore giallo pallido con venature dorate e una buona J 3 /
trasparenza. Al naso emergono gli aromi intensi dei cereali con un accenno di note mielate. La € 4
schiuma e bianca, compatta e non troppo persistente. ,00

Gradazione Alcolica 4,2 %
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LEFFE BLONDE - BELGIO

Birra d’Abbazia ad alta fermentazione ottenuta da malti di orzo e frumento.
Al suo gusto ricco ed equilibrato, leggermente orientato al dolce, si aggiunge un color
oro acceso e una schiuma bianca, molto densa e persistente.

Gradazione Alcolica 6,6 %
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MORETTI LA ROSSA — ITALIA
A volte basta un tocco per rendere speciale qualcosa di buono. Il gusto inconfondibile di Birra 0 3
Moretti La Rossa € ottenuto grazie a un “colpo di fuoco” a 105°C con cui i nostri mastri birrai J 3 /
trasformano I'orzo puro in malto. Il risultato é il tipico colore brunito di questa birra e il suo € 4
gusto straordinariamente morbido e pieno con sentori di caramello e liquirizia. ,00

Gradazione Alcolica 7,2 %
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