COMUNE
DISORANO

PRO LOCO
SORANO

29- 30- 31 Qttdbve
1 /Vovemhre 2021

Pex le vie dell'antico Jorgo
di Sovano, cantine aperte
con degustazione di prodotti tipici

e ottimo vino novello per viscoprive
vecchi sapovi
ed antiche tvadizioni.

Disegno: Pierluigi Bemi

Teramagra

ORARIO APERTURA CANTINE
Venerdi 29 Ottobre - 18.00 / 24.00
Sabato 30 Ottobre - 11.00 / 24.00
Domenica 31 Ottobre - 11.00 / 24.00
Lunedi 1 Novembre - 11.00/ 15.00

Birra @

in Cantina T e

Piazza
Busatti

J» Piazza JBusatti
Per tutta la durata della festa, con
orario continuato, MOSTRA MERCATO
in Piazza Busatti e NEGOZI APERTI
per le vie del Centro Storico.
In caso di maltempo la Mostra Mercato
non verra effettuata

I pranziele ceﬁé in cantina si svolgeranno in SICUREZZA rispettando le regole ANTI COVID-19.
i, APERTE a PRANZO (ORE 13.00) e CENA (CENA SU DUE TURNI: ORE 19.30 E 21.00)
ESCLUSIVAMENTE SU PRENOTAZIONE

www.soranoinfesta.com¥@

Cantina la vipantenza

Antipasto

- Salumi e formaggi di Sorano
Primi

- Zuppa contadina

- Tagliatelle funghi e salsiccia
- Tagliolini al tartufo
Secondi

- Baccala arrosto

- Cinghiale a buglione

- Grigliata mista di maiale

- Salsiccia alla brace
Contorni

- Ceci o patate lesse

Tris di dolci
Vini locali
Prenotazioni:

Giorgio: 335 6781252
Daniele: 339 6438694

Canfina

del Prele

Panini

- Hambdrger
- Hot dog (Wdirstel o salsiccia)
Antipasti

- Antipasti misti
Primi

- Minestra di ceci
- Pici all’aglione

@

Dessert

Teramaguw
Aperitivi veneti
- Spritz e Prosecco

Cicchetti Veneti
- Polenta e Baccala

- Polenta e Cotechino

Prenotazioni:
Pier Giorgio: 333 1312465

- Pane con Prosciutto @
cotto affumicato

- Pane con Speck

Doilci Veneti

- Pinza - Strudel - Biscotti

Liquori
- Grappe - Whiskey - Caffe

Canlina

Bima in Cantina

Antipasti

- Bruschetta con olio nuovo

- Tagliere misto: porchetta veneta,
prosciutto e formaggi

Primi

- Zuppa di zucca con crostini caldi

- Lasagna di zucca e pancetta
con pecorino soranese

Secondi
- Cinghiale al buglione
marinato con La Shila

Prenotazioni:

Contorni @

- Fagioli con pesto di prezzemolo
- Zucca in Saor con aceto di Birra
Pinze Romane

- All’olio e rosmarino

- Margherita

- Bianca con salamino

- Bianca con porchetta
Dessert

- Zaeti veneziani

- Biscotti al cioccolato

- Castagnaccio al cioccolato

Bere in cantina:
con birre, cocktail e vino

Giorgia: 338 5044468 - Monica: 333 3598040

- Mix di dolci della casa

Canlina

- Castagne “ "
Secondi . Vini Iocilll ddto/ gha/lﬂm Contorno @
- %?sgza;:ns% geopatate Brenotazions AR:]i?asti - Patatine fritte
Alessio: 320 8417229 = !paStO del Grar] Duca - Patatine al
- Antipasto Contadino finocchietto
cu"/tim Bt selvatico
. - Zuppa Lombarda Dossert
dl/ GWStO/ @ - Gnocchi con ragu di carne - Mousse di ricotta
Antipasti Primi Contorno o funghi e salsiccia con sciroppo
- Salumi e formaggi - Zuppa di funghi - Pomodori Secondi di castagne
- Crostini misti Secondo Dessert - Baccala alla carrettiera o crema di :
i -Grigiatamista - Crostata | | - Sottocosce di pollo CoNRURGE SN
- Fagioli e salsiccia i 10cali alla carrettiera di bagcg
Vini locali
Prenotazioni: Prenotazioni:
Roberto: 339 2911867

Filippo: 333 9369998 - Nico: 340 9813634




