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\9&083;% Joer le vie dell’antico JJorgo di Sorano, cantine apette con dequstazione di prodotti v,
“  tipici e ottimo vino novello per riscoprive vecchi sapori ed antiche tradizioni. '

O | . |
Cantina della Luce @ Canling la vipanlenza dei Capaccioli @

Antipasto Contorni
- Crostini misti - Fagioli in bianco Antipasto - Salsicce‘alla brace
- Crostone stracchine e radicchio - Patate lesse | - Salumi e formaggi - Lenticchie e fagioli
- Anfipasto misto Dolci ! | Primi Sagl .
Primi - Crostata ll - Zuppa del Capaccio]o - Ceci lessi con arancio e rucola
- Acquacotta - Tozzetti - Fettuccine al ragl - Fagioli di Sorano
- Tagliatelle funghi, zucchine e salsiccia - Torta al cioccolato - Fettuccine al tartufo Crostate miste
- Polenta con ragu di cinghiale Vini artigianali soranesi - Fettuccine funghi porcini
Secondo Secondi
- Salsicce al forno - Cinghiale a buglions
- Avista di maiale e - Grigliata mista di maiale Per info:
- Cinghiale in umido Francesco: 347 8041492 - Grande grigliata del capacciolo Giorgio: 335 6781252
) con aggiunta di fegatelli Daniele: 339 6438694

’ e costoletie

=2} | Cantina . ® |
‘Cantina-- di Guslo fﬁ;{iﬁ? g @ Cantina del Prele @ \

Antipasti ~ Crostini con milza :
- Salumni misti di Sorano Primi AnUpgsto Contorno.
- Formaggi misti di Sorano - Zuppa di funghi - Tagliere toscano - Patate fritte
Secondi _ - Polenta al ragu {h(tnggg:, focaccia. salumi locali, olive) Dolci della casa
- Grigliata mista di maiale - Polenta con Agnello al buglione Primi. oL Vini di aziende locali
- Salsicce alla brace Secondi = 1;13 :ljie!f; ha{;ns;go di cinghiale
- Mazzafegato alla brace - Trippa alla sanquirichese ZeS Sl ) -
Contorni - Buglione d'Agnello -sr::l:noc;(t’(a di ceci con tagliclini '1
- Pomodori - Spiedini di fegato ondi .‘
- Fagioli in bianco - Arrosticini di pecora - Trippa di vitello al sugo
Dolce - Rosticciana e salsiccia alla brace - Filetti scelti di Baccala
- Ciambelline e vin santo Contorni con l.e cipolle Per info:
Vini di aziende locali - Patate fritte - Salsicce al forno Alessio: 320 8417229
Per info: (©) - Funghi porcini fritti con verdure pastellate X
e Dolce della casa
FEAH D08 SO0CH . Vini di aziende locali e Birra
Per info: v
Danilo: 340 7350061 .
Davide: 331 4368762 ; @
SABATO 31 OTTOBRE Canlina delle Chalom
Dalle 19.00 alle 22.00 Antipasti misto Dolka della s
- Salumi e f ' ot :
STREET Saum £ o Vini di aziende locali
Primi
RINAS('MENTO - Zuppa ceon la ricotta

- Lasagne di zucca e provola

a cura deff Associazione Cantina Secondi '.
: - B - Polpette
(ulturale Rinascimento 5 del Prete - Pancetta arotolata Per info:
di Pitigliano - Contorni Angelo
i @ - Fagioli 320 0287155
* - Caponata

. - Patate

Cantina @ 7
@La ripartenza Cantina @

u dei Capaccioli Teramaga
oy — - Aperitivi Spritz, Aperol
3) - Pasta e fagioli
@ - Cicchetti veneti
{Bocconcini di Baccala

mantecato, musetto,
gorgonzola, acciuga e alfrif
- Dolci locali e paste

- Grappe venete - Caffé

Cantina @

i ’ Per info:
A Tutta Birra |. Pler Giorgio:
ﬂ 333 1312465 .

Piazza |
Busatti

e

a

Cantina(1)
della Luce

Per tutta la durata della festa, con
orario continuato, MOSTRA MERCATO

%%y in Piazza Busattie NEGOZ! APERTI
per le vie del Centro Storico,

7 / In caso di maltempo la Mostra Mercato
o0 Miaxza Busatti  nop verrd effeftuato

CANTINE APERTE a PRANZO (ORE 12.30) e a CENA (ORE 19.30)

APERTURA DA VENERDI 30 OTTOBRE ORE 19.30 A DOMENICA 1 NOVEMBRE ORE 15.00
www.soranoinfesta.com¥®




